s’i1 vous plafit, lTaissez-nous savoir en
. casd’allergies oud’intolérances. merci

le menu -fr- (va incluse)

ration
moyenne

B gaspacho de pastéque et mangue avec sorbet de carottes et céleri v/ @ 7.50€

@ saladede “go0t’ (OPTION SANS FROMAGE) OO 7.90¢

o)

_E salade de morue crue avec tomate, feves, algues et quinoa* saupodré Q 9 11,20¢€

© pakora fumé de petits 1égumes avec ses sauces vg 8.50€

: gyoza aux 1égumes (4u) -uextra+1,50€- (GLUTEN) g (ail) @ 7.80€

3 paté végétaliennes faites maison avec chapati (AVEC OU SANS GLUTEN) wg (ail) 7.80€

= .

= lescroguettes de Domi au ‘mojo’ vert (4un.) -uextra+2€- @) @OOO s.80¢

\g moules thai et pommes de terre “de Tuxe” 11.90€ 8.90¢€

E tortellini de truffe avec sauce aux champignons japonais (GLUTEN) @ Q 13.80€ 11.10€

3]

BE  wok de tofu* pané aux 5 épices avec aubergines, cépes @ 11.90€

n et riz brun*

-

L padthai denouilles de riz, boulettes de Tégumes*, 1égumes et noix Q 9 @ 12.90€

< de cajou -oeuf* frit +1,60€- v#

©

\g bol mélange de falafels du jour avec salades, houmous w# @ 12.80€

\ci'; heura* fajitas tacos avec 1égumes, azuki et guacamole g (ail) @ 12.80€

B calamars et crevettes sautés avec kaffir et pak choi sur riz brun* @@ 12,90¢€

S saumon grillé avec ikura et taboulé de pastéque, tomate et quinoa* Q 13,90€

o

= tartare de Maigre avec mangue, avocat et sorbete yuzu 14,80€

> ceviche de poulpe froid, crevettes, feta et nectarine avec @ @ Q 15.90€

5 vinaigrette japonaise

5 poulet au curry kerala a 1a mangue et ‘raita’ (raita) 12.50€ 10.20€

.8 notre hamburger Albert Holl et pommes de terre ‘de luxe’ Qg 12.90€

o -oeuf* frit +1,60€ / brie +1,60€-

a

tataky de filet de boeuf sur aubergine fumée et sauce ponzu @ @ 15.50€ 12.80¢€

me  compléments s riz* basmati 3.50€ / riz* complet sauvage 3.90€ /
xapati gluten 2.80€ - sans gluten 3.50€ / pommes de terre “del uxe”Q 3.50€ /
bol vert (salade ou 1égumes) 3.90€

B service de table 1.80€ / pax (laissez-nous savoir si vous ne Te voulez pas)
pain aux céréales avec gl uteng/ pain aux céréales sans gluten @ ,
et eau™™*

\ﬂ vegan * produits bio Q oeuf @ lait @ céleri ° poisson @ crustacés molTlusques
** eau traité et purifié par
osmose inverse @ Tupins @ sésame 9 fruits secs soja 6 moutarde





