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fin de año 2019

aperitivo

gyosa de verduras
croquetas domi con mojo verde

primeros a escoger

sopa de castañas
tartar de salmón con mango, aguacate y sorbete de yuzu

segundos a escogersegundos a escoger

lubina salvaje con brandada de bacalao y tomate y cebolla confitada
filete de buey con puré celery, calabaza y boletus

terrine de heura* con setas salvajes, alcachofa y chips de yuca

vinos

vino tinto collbaix cupatge* d.o. pla de bages 2010
vino blanco més que paraules d.o. pla de bages 2016

pasteles, helados y sorbetes caserospasteles, helados y sorbetes caseros

uvas y copa de cava

65 €

productos ecológicos       
vegano
sin gluten           


